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essert
Q.Jﬁ?ﬂﬁwéts‘fchge mit Zimtglace 12.50
"% Lauwarmes Schoggichiechli 12.50

mit Vanilleglace
Apfelchiechli mit Vanillesauce 13.00
Vermicelles mit Rahm 11.50

Vermicelles mit Rahm 10.00
kleine Portion

Coupe Nesselrode mit Rahm 12.50

Coupe Nesselrode mit Rahm 11.00
kleine Portion

einempfehlung

passend zu den Wildgerichten

Humagne Rouge AOC 75 ClSE ORI

fenausschank prodl 7.20

- ~‘,SaUSé'rbasteurisiert1,5%v0|. prodl 4,00
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_-T‘:iNﬁsslisalat «Grossmutter At
« "Speck | Créutons | gehacktes Ei

aa

Wildsaupfeffer «Grenc
Spatzli | Rotkraut | Rosen
Glasierte Marroni | Preiselb

Nusslisalat «Modena»

Gebratene Kalbsleber | Balsamicodressing
Knoblibrot

Suppen _ R
Rehschnitzel «Diana»
Preiselbeerrahmsauce

Steinpilzcremesuppe |
P PP Spatzli | Rotkraut | Rosenkohl

RItmLECR i Glasierte Marroni | Preiselbeerapfel
E;JhrraLs;Js;nesuppe S Rehgeschnetzeltes «Stroganoff»
Spatzli ==
. Preiselbeerapfel -
Vegetarisches

Hirsch - Entrecote «Blattschuss»

Spatzligratin «<Schwarzwalder Art» 24.50 Kirsch-Pfeffersauce
Waldpilze | Rahm | Kase Spatzli | Rotkraut | Rosenkohl

Glasierte Marroni | Preigelg apfel

Kurbisravioli
Pilzrahmsauce | Krauter

Drei auf einen Streich
Wildtrio: Hirschentrecéte | Rehschnitzel -
- Wildsaupfeffer 0 4
Spatzli | Rotkraut | Rosenkohl
Glasierte Marroni | Preiselbeerapf

Gourmet Herbstteller
Pilzragout | Krauter

Rotkraut | Rosenkohl
e Marroni




